
APERITIVO 

limoncello 0,04 l 5,30 € 
traditional homemade italian lemon liqueur 

MENÙ

rillettes d’anatra con pere  (contains:  1, 3, 8) 250 g 12,90 € 
duck rillettes with pears, chipotle mayonnaise, pear chips,
caramelized hazelnuts, cranberries, toasted ciabatta  
 
carpaccio di barbabietola  (contains:  7, 8, 10, 12) 200 g 11,50 € 
con formaggio di capra   
beetroot carpaccio with goat cheese, marinated roasted beetroot,
grilled goat cheese, balsamic dressing, rocket, pistachios
 
risotto d’orzo con bistecca di fianco  (contains:  3, 7) 350 g 15,70 € 
groats with flank steak, mushroom chanterelles,
grilled beef flank steak, grana padano cheese shavings
 
tartelletta al limone  (contains:  1, 3, 7) 150 g 7,90 € 
con purè di zucca  
lemon tartlet with pumpkin purée,  
meringue, pumpkin dust 

LIMONATA

melone lampone    0,50 l 5,40 €
yellow melon, raspberries, lemon thyme, lemon, soda water 1,00 l 10,30 € 

LE VIBRAZIONI ITALIANE

grappa fermentata   0,16 l 8,90 €
grappa ramazzotti fior di vite, basil, lemon,
fermented grapes, soda water  
 

spritz agrumato frizzante 0,14 l 8,70 €
giorgio & gianni vino frizzante, aperitivo,
aquafaba, lemon grass, lemon, soda water  

VINO

giorgio & gianni vino frizzante   0,10 l 4,00 €
white, medium sweet, italy, emilia romagna 0,75 l 28,50 € 

MENU DELLO CHEF


