APERITIVO

limoncello
tradiény domadci taliansky citrénouy likér

0,041

MENU

bruschetta con bresaola (+1,3,4,7,12) = 2209/40g
opecend ciabatta, hovddzia bresaola, olivoud tapendda s ancovi¢kami, kapary,
hnedy Sampinion, hobliny syra grana padano

gnocchi di barbabietola con pera (+1,3,7,8 12 380¢g
domace cuikloué gnocchi, gorgonzoloua omacka,

karamelizované lieskoué orechy,

nakladand hruska v portskom vine, rukola

porchetta di maiale (-7,9,12 380g/250g
pomaly peceny braucouy bok zarolovany s bylinkami,

cesnak, topinamburoué pyre, konfitouana kuaka, pecena repa,

demi glace s tymianom, chrumkauvy kucerauy kel

creme briilée allavaniglia (1,379 170 g
vanilkoué créme brilée, mandloué susienky, hnedy cukor

LIMONATA
mandarino e zenzero 0,501
mandarinka, medouka, zazvor, kardamém, citron, séda 1,001

LE VIBRAZIONI ITALIANE

amaretto zero% sour 0,111
amaretto zero%, pomarancouvd stava, kardamém, aquafaba, citron

amaretto sour 0,111
amaretto disaronno, pomarancoud stava, kardamém, aquafaba, citron

VINO

sauvignon (12) 0,101
serena 1881, veneto, igt, taliansko, suché 0,751
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